
Weinbeschrieb

SELECZIUN

HERKUNFT: Schweiz  -  Bündner Herrschaft  -   Zizers

KLASSIFIKATION: AOC Graubünden

ADRESSE: GRENDELMEIER WEINGUT, Im Tschalär 6, CH-7205 Zizers
WEBSITE: zizerser . ch
INHABER: Philipp Grendelmeier
KONTAKT: 081 300 02 70,     grendelmeier@zizerser.ch

REBSORTEN: Für diesen Wein: Pinot Noir 100 % 42 jährig Feld
55 jährig Ochsenweide

TERROIR: Leicht sandiges, humusreiches, alkalisches Gestein

REBJAHR:

ERTRAG: 57 hl/ha
96 °Oechsle

AUSBAU: Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.

ABFÜLLUNG: August 2023 <1 g/liter Restsüsse
13.4 %  Alkoholgehalt 4.8 g/liter Gesamtsäure

VERKAUFSGRÖSSE: 50cl, 75cl, 150cl, 3liter
VERSCHLUSS: Presskork (garantiert ohne Korkton)

DEGUSTATION:

REIFE:

EMPFEHLUNG: GENUSS:

WISSENSWERT:

PRÄMIERUNG: AKTUELL:

HISTORY:

Allgemein: sehr heisses und trockenes Jahr mit früher Lese

2016: Mondial des Pinots 18: SILBER
2016: Grand Prix du Vin Suisse 18: SILBER

Seit 2020 keine Teilname an Prämierungen

Rubinroter, komplexer Wein von 35 - 50 jährigen Rebstöcken mit feiner Säure und typischer Frucht

2022

Winter: überdurchschnittlich warm Frühling: bis März warm, April kalt ohne Frostgefahr
Sommer: heiss und trocken Frühherbst: trockene aber auch feuchte Phasen

Schöne Balance zwischen intensiven Waldbeeren und samtigen Tanninen

Dieser Wein zeigt sein vollmundiges Aroma am Besten während 5 Jahren nach der Abfüllung.

Bei Zimmertemperatur genossen passt dieser Wein bestens zu klassischen Fleischspeisen 
oder Bündner Spezialitäten wie zum Beispiel Plain in Pigna.

Selecziun (rätoromanisch) heisst: Auslese. Unsere Pinot Noir Reblagen zeichnen sich alle aus durch ihr 
hohes Alter. Schon seit über 33 Jahren pflegen wir mit Hingabe diese Rebstöcke. An ihnen wachsen keine 
grossen Trauben mehr wie in ihrer Jugend. Das ist aber genau das, was wir für unsere auserlesenen Wein 
schätzen: Kleine Trauben mit gehaltvollen Beeren. 

Kontrollierte Gärführung mit schonender Vermischung von Maische und Wein zur optimalen Farb- und 
Aromagewinnung.

Der biologische Säureabbau und die Reifung des Weins erfolgt in 4 bis 6 jährigen Barriquefässern 
während 6 Monaten.

Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfänglich auf Qualität und Gesundheit kontrolliert.


