GRENDELMEIER

Weinbeschrieb

WEINGUT IM TSCHALAR

IL RUBIN
2016

It Ruein
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Schweiz - BlUndner Herrschaft - Zizers
AOC Graubiinden

GRENDELMEIER WEINGUT, Im Tschalar 1, CH-7205 Zizers
zizerser . ch

Philipp Grendelmeier

0813000270, grendelmeier@zizerser.ch

Fir diesen Wein:

-

GrenoeLmerer
BannwART

Pinot Noir 100 % 36 jahrig Feld

Basich und trocken

Winter: kurz, spater Schneefall Frihling: regnerisch
Sommer: regnerisch Frihherbst: teilweise kiihl und trocken
Allgemein: Frostjahr, relativ gute Qualitat trotz massiger Witterung

45  hl/ha
99  °Oechsle
Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf Qualitat und Gesundheit kontrolliert.

Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.
Waéhrend der Garung wird die Maische von Hand gestdsselt und schonend bewegt, um aus den
Traubenhauten das volle Aroma und die Farbpigmente herauszuldsen

Gereift wird der Wein in 225 liter fassenden Barriques aus mehrheitlich franzésischem Eichenholz. Die
Holzlagerung dauert 12 Monate. Der Neuholzanteil betragt ein Drittel. Schone Dichte dank minimaler
Filtration.

September 2017, <1 g/liter Restsiisse
12.8 % Alkoholgehalt 5.8  g/liter Gesamtsdure
37.5cl, 75cl, 150cl, (3liter)

Naturkork

Tief rubinroter Wein mit Bouquet aus reifen Kirschen, Vanille und feinen Réstaromen

Ausgeglichenes Spiel zwischen sanften Holznoten, feiner Sdure und typischer Frucht

Dieser Wein zeigt sein vollmundiges Aroma am Besten wahrend 8 Jahren nach der Abfullung.

GENUSS: Bei Zimmertemperatur genossen passt dieser Wein bestens zu zartem Filet vom Rind.
AKTUELL:
HISTORY: 2015: Grand Prix du Vin Suisse 18: GOLD

2014: Mondial des Pinots 16: SILBER
2013: Mondial des Pinots 15: GOLD



