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Pinot Noir

100 % 45 jahrig Feld

58 jahrig Ochsenweide

Leicht sandiges, humusreiches, alkalisches Gestein

Allgemein: sehr warmes, Uberwiegend trockenes Jahr
Winter: sehr mild Frahling: warm ohne Frostgefahr
Sommer: Juni heiss, Juli veranderlich Fruhherbst: durchschnittlich, eher trocken

800 g/m2
93  °Oechsle
Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf Qualitdt und Gesundheit kontrolliert.

Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.

Der Pinot Noir Maische wird sofort der Saft entzogen, bevor viel Farbpigmente und Tannine in den Saft
gelangen kénnen. Dies nennt man auch Saignée oder Federweiss genannt. Die Vergarung erfolgt
gemeinsam, langsam und gekihlt bei 17°C.

April 2026 4.5  g/liter Restslisse
13.2 % Alkoholgehalt 57  g/liter Gesamtsdure
50cl, 75 cl

Presskork (garantiert ohne Korkton)

Hellgold gekelterter Wein, erinnert leicht an Ginger, Himbeere und Kiwi. Im Gaumen hinterlasst er eine
leicht wiirzig, warmende Erinnerung an Mandeln

Der relativ hohe Alkoholgehalt deutet auf den hohen Reifegrad der Trauben hin, ist aber vortrefflich in
das blumige Geschmacksbild integriert

Dieser Wein zeigt sein frisches Aroma und seine Fruchtigkeit am Besten in den ersten zwei Jahren nach
der Abfillung.

Relativ kiihl serviert zu séamtlichen dezent gewiirzten Gerichten wie Spargelspezialitdten,
Susswasserfischen, Gnocchi, Gefliigel- und Kalbfleisch.

Plima Alva (ratoromanisch) heisst: Weisse Feder. Die Herstellung von weissem Wein aus roten Trauben ist
moglich, weil die roten Farbpigmente nur in der Traubenhaut vorhanden sind. Erst wahrend der Garung
gelangen sie in den Wein.



