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Fir diesen Wein:

Pinot Noir 100 % 41 jahrig Feld

54 jahrig Ochsenweide

Leicht sandiges, alkalisches Gestein

Winter: sehr schneereich Frahling: warmer Start und friiher Austrieb, kiihler April
Sommer: Traumwetter beim Bliihen dann Frihherbst: lange Hochdruckphase mit wenig F6hn
Allgemein: wegen nassem Sommer herrschte grosse Gefahr fir Pilzkrankheiten

55  hl/ha

93  °Oechsle

Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf Qualitdt und Gesundheit kontrolliert.
Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.

Beim Pressen der Pinot Noir Trauben gelangen genug Farbpigmente in den Traubensaft, damit die
schone hellrosa Farbe entsteht. Die Vergarung erfolgt gekiihlt bei 17°C und deshalb langsam.

Bei Paul Gasser erfahrt dieser Wein in der Flasche eine 2. Garung (Champagnermethode). Nach 6 Monaten
wird das Hefedepot entfernt und eine ausgewdhlte Dosage hinzugefiigt. Dies nennt man Degorgieren.

Mai 2022 (degorgiert)
12.0

75cl
Presskork (garantiert ohne Korkton)

22.0 g/liter Restsisse
% Alkoholgehalt 6.0  g/liter Gesamtsaure

Fein prickelnder Schaumwein rosé mit Restslisse (sec)

Die kurze Zeit an der roten Traubenmaische entzieht der Beerenhaut nicht nur eine rosa Farbe sondern
auch fruchtige Aromakomponenten.

Dank der vorhandenen Kohlensaure bleibt dieser Schaumwein wahrend midestens 5 Jahren frisch.

GENUSS: Kuhl serviert zu festlichen, geselligen Anléssen



