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Fir diesen Wein:

Gog
NDELmEER BAN!

Pinot Noir 100 % 37 jahrig Feld

50 jahrig Ochsenweide

Leicht sandiges, alkalisches Gestein

Winter: trocken, wenig Schnee Frihling: sonnig und warm, zwei Frostndchte
Sommer: wiichsig Frihherbst: wechselhaft
Allgemein: Frostjahr, schwieriges Jahr mit gutem Ausgang

52  hl/ha
100 °Oechsle
Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf Qualitat und Gesundheit kontrolliert.

Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.
Der Pinot Noir Maische wird sofort der Saft entzogen, bevor viel Farbpigmente und Tannine in den Saft
gelangen kénnen. Die Vergarung erfolgt gekihlt bei 17°C und deshalb langsam.

Bei meinem Freund Paul Gasser erfdhrt dieser Wein in der Flasche eine 2. Girung (Champagnermethode).
Nach 6 Monaten wird das Hefedepot entfernt und eine ausgewahlte Dosage hinzugefligt. Dies nennt man
Degorgieren.

Juli 2018 (degorgiert) 7.3  g/liter Restsusse
12.0 % Alkoholgehalt 6.0  g/liter Gesamtsdure
75cl

Presskork (ohne Korkton)

Fein prickeInder Schaumwein mit wenig Restsisse (brut)

Typisches, fruchtiges Aroma fiir einen "Blanc de Noirs" mit einer leicht blumigen Note

Dank der vorhandenen Kohlensaure bleibt dieser Schaumwein wahrend midestens 5 Jahren frisch.

GENUSS: Kihl serviert zu Amuse Bouche oder Apéritif



