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Fir diesen Wein:

Chardonnay 100 % 21 jahrig Ochsenweide

8 jahrig Ochsenweide

Tiefgrindiger, basischer Tomuel Flysch
Winter: schneereich aber warm

Sommer: heiss und trocken
Allgemein: sehr friihe Ernte im September

38 hl/ha
92  °Oechsle
Die Trauben werden von Hand gelesen und vollumfanglich auf Qualitat und Gesundheit kontrolliert.

Fruhling: prachtig und warm
Frahherbst: heiss und trocken

Die Trauben werden schonend von den Stielen befreit.

Nach einer eintagien Maischestandzeit werden die Trauben schonend gepresst. Die Garung erfolgt sehr
langsam bei 17 °C. Ausgesuchte Hefestamme legen das charakterstarke Aroma des Chardonnay wahrend
der Garung frei.

Die Garung, der Sdureabbau und der Ausbau auf der Feinhefe mit Batonnage erfolgt im franzosischen
Barrique mit einem Drittel Neuholzanteil.

Oktober 2019 <1 g/liter Restsiisse
13.5 9% Alkoholgehalt 4.7  g/liter Gesamtsdure
75cl

Naturkork (ohne Korkton)

Goldgelber Weisswein mit vielschichtigem Fruchtaroma nach Zitrusfriichten, Melone und dezentem
Cassis

Der Ausbau auf der Feinhefe in Kombination mit der rassigen aber doch feinen Saure verleiht dem Wein
Fulle und Geschmeidigkteit

Dieser Wein zeigt sein vollmundiges Aroma am Besten wahrend 5 Jahren nach der Abfullung.

GENUSS: Ist kithl, aber nicht zu kiihl serviert ein idealer Partner zu gebratenem Fisch aber auch
beispielsweise zu Lammbkottelet mit Rosmarin und Ingwer.

AKTUELL: -

HISTORY: 2011: Grand Prix du Vin Suisse 13: GOLD



